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Liebe Gaste,
Herzlich willkommen im Restaurant Vogelparr,

Unsere Bemuhen ist es, unsere Gaste in den Mittelounkt zu
stellen und freundlich zu bedinen. Das Kochen mit
regionalen und frischen Zutaten liegt uns sehr am Herzen
und garantiert eine hochwertige Qualitat der Speisen.
Fur Feiern und FestlichReiten steht Ihnen ein separates
Nebenzimmer fur ca. 40 Personen zur Verfugung.

Auf lhren Besuch freut sich die Familie Pavosevic und das
gesamte Vogelpark-Team!

Y £ - 54"




/l/o’zspeisen

Gegrillte Peperoni 2 7 6)
mit Knoblauch verfeinert und Salatbukett

Gambas ,,Mediterran" ;7
Garnelenschwdanze in Olivenol,
Knoblauch und Chili

Gebackener Schafskase s, ¢

im Ofen gebacken, mit Tomaten,
Peperoni, Zwiebeln und Knoblauch

Antipastiteller 2570
Schafskase, gegrillten Peperoni, gegrilltem
Gemuse und Gambas

Zu allen Vorspeisen servieren wir Brot.

S)uppen

Rinderkraftbrithe ;.6 ¢ 1
mit Fladle

Nudelsuppe ;.6,¢ 1

Tomatencremesuppe mit
Sahnehaubchen )

9,50€

10,50€

9,50€

14,00€

4,50€

4,50€
4,80€
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41

42
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44

/L/auptgc’inge

Hausgemachte
Fleischmaultaschen z 484 ¢ a

mit gerostetem Speck, Schmorzwiebeln
und Salatbukett

Papardelle mit Lachs 4. c o
mit gerauchertem Lachs, Frahlingszwiebeln
und einer Sahnesauce

Lendchen ,,Vogelpark® 2 4.5 4 c
Medaillons von Schweinfilet im
Speckmantel gebraten dazu Kroketten,
Pfeffersauce und Rleinem Salat

Jagerschnitzel i 4/ ¢
natur Schweinschnitzel mit Champignons
und hausgemachte Spatzle, dazu Salat

Schnitzel ,Wiener Art" . 4 6c1
Schweineschnitzel paniert mit
Pommes frites, dazu Salat

12,50 €

14,50 €

18,00€

15,00€

14,00€




45

46

47

48

49

/L/auptgc’inge

sFlammkrustenschnitzel” ;4 c G 1
Schweineschnitzel paniert, Uberbacken
mit Schmand, Speck und Zwiebeln,
dazu Pommes frites und Salat

Cordon Bleu (1,456,114 ¢ G )
vom Schwein mit knusprigen Bratkartoffeln,

dazu Salat

Berner Schnitzel vom Schwein ;5 4 5.6 1
Schweineschnitzel paniert, mit Kase
uberbacken, in Champignons Rahmsauce,
dazu Pommes frites und Salat

Original Wiener Schnitzel 54,66 1
vom Kalb mit Pommes frites, Zitrone
und Preiselbeeren, dazu Salat

Kalbsrahmgeschnetzeltes ;. 4 6.6,/
mit Champignons in Rahmsauce,
hausgemachte Spatzle, dazu Salat

15,00€

17,00€

15,00€

23,50€

23,50€
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84

g’ziﬂspezia/itdten

Hausgemachte Cevapéiéi ;6. s
mit Pommes frites und Djuvecreis,
dazu milder Ajvar und Zwiebeln

Raznjici ( FleischspieB) 5 s s)
2 Fleischspiee mit Pommes ftites,
Djuvecreis, dazu Ajvar und Zwiebeln

Pola-Pola ( halb-halb ) ;5 5 s

ein FleischspieB und vier Cevapcici
Pommes frites und Djuvecreis,
dazu Ajvar und Zwiebeln

Hausgemachtes Hacksteak i, 6, 5 o
gefullt mit Schafskase dazu Djuvecreis,
Pommes [rites, Zwiebeln und Ajvar

Schweinekammsteak i, 5, 8
mit gerosteten Zwiebeln, Bratkartoffeln
und Bratensauce

Mix Grill 5, 6 s

zwei Cevapcici, ein FleischspieB, ein
Kammsteak, Speck, Paprikawurst, Djuvecreis,
Pommes frites, dazu Ajvar und Zwiebeln

Fiir 2 Personen

14,00€

14,00€

14,00€

15,00€

14,00 €

20,50€

38,00€
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22

23

[l/egeta%isckes

Badische Kasespatzle .2 4 o
hausgemachte Spatzle mit kleinem Salat

Hausgemachte Maultaschen .2 4 a
mit gebratenen Zwiebeln an Salatbukett

S)a/ate

Kleiner gemischter Salat 2 s 6)

Gemischte Salatplatte - s )
mit gebackenem Ziegenkdse und
Preiselbeerquark

Vogelpark Salat 2 s s
gemischte Salatplatte garniert
mit Medaillons vom Schweinefilet

Chefsalat 2 5 6
gemischte Salatplatte mit gebratenen
Putenbruststreifen und Chili

nNeptun“ Salat 2 s 6)
gemischte Salatplatte mit
gegrilltem Lachs

12,00 €

12,50 €

4,50€
12,50€

14,50 €

13,50€

15,50€

[
g
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iy unsere e gdste

30 ,Donald Duck" 5 4 5 6 8,50€
Putenschnitzel paniert mit Pommes frites

31 ,,MickeyMouse* ;54 56 6 8,50€
Schweinschnitzel paniert mit Pommes frites

32 Spatzle mit RahmsoBe i, 2 4,00€

33 Pommes Frites 4,00€

Desserts
120 Lauwarmer Apfelstrudel 7 4 ¢ 6,50€

mit Vanillesauce und frischen Fruchten

121 Lauwarmes Schokotortchen ;4 ¢ 6,50€
mit Vanilleeis und Fruchten der Saison

122 Gemischtes Eis (3 Kugeln) ;7 a)

ohne Sahne 4,50€
mit Sahne 5,00€
123 3 Kugeln Vanilleeis ;; c) 7,00€

mit heiBen Himbeeren




103

104

o) mpfe/zlungs/ca’zte

Gebratenes Putensteak 2, 4 5 A 6)
mit Kroketten und gegrilltem Gemduse

Putenroulade im Speckmantel 2 454 ¢
mit Kase gefullt, dazu Pommes Frites
und Salat

Rumpsteak (509)(2,4.54 6
mit Kroketten und gegrilltem Gemduse

Gegrilltes Lachsfilet 2 4 4 0

an eine Senfsauce mit Salzkartoffeln
und einem Rleinen Salat

Gegrillter Tintenfisch 2 4

in Knoblauch Marinade, dazu
Salzrartoffel und Spinat

16,00 €

16,00 €

24,90 €

23,50€

23,50€




Wa’zme §et’zdnke

Espresso ()
Milchkaffee . o
Cappuccino (s, ¢

Tee v

Doppelter Espresso ()
Latte Macchiato ¢
Kaffee Crema (v

2,50€
3,20€
3,00€
3,00€
4,00€
3,50€
2,50€
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A/k@/toei get?zd

Eistee Pfirsich 7 s o 3,00€
Safte: Apfel, Johannisbeere,
Orange, Maracuja (7 s o) 3,30€
Alle Safte auch als

Schorle 73 9 3,00€

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Spezi,
Coca- Cola Zero (Flasche 0,33 1) (7.8, o)

Schweppes Bitter Lemon
oder Tonic Water (Flasche 0,20 ) (0)

Mineral Wasser
(natural, medium, spritzig) (Flasche 0,25 1)

Mineral Wasser
(natural, medium, spritzig) (Flasche 0,75 1)

0,41
4,40¢€

4,70€

4,40¢
4,40¢€

3,80€

2,90€

5,50€
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Ape’zitife

Prosecco (1)

Prosecco Aperol (; 12)
Hugo  12)

Virgin Hugo (Alkoholfrei) (7)
Martini Bianco/Rosso (/)
Campari 7

Campari Soda (7
Campari Orange ()
Lillet Wild Berry (7

Limoncello Spritz »

ofong drinks

Gin Tonic (0,10 cl) (10)
Wodka Lemon (0,10 cl) (10)

Jack Daniels Cola (0,120 cl) 7 8 o

4,50€
6,20€
6,20€
6,20€
4,50€
4,00€
4,50€
5,50€
6,20€
6,20€

6,50€
6,50€
6,50€




5) c/maps & C()

Williams Christ Birne
Kirschwasser oder

Mirabelle
Sliwowitz
Juliska 7

Kruskovac
Pelinkovac 7
Ramazzotti »
Fernet Branca 7

Jagermeister

Wodka
Grappa

Medica

Malteser

2,70€
2,70€

2,50€
2,50€

2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€

Wkiskegs

Johnny Walker Red Label (0,4 cl) (7
Glenfiddich (0.4 cl) (7
Jack Daniels (0.4 cl) (»

\§

4 cl
4,40¢
4,40¢

4,00€
4,00€

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€

6,20€
6,80€
6,80€




- %

Wolfbrau Pils w
Wolfbrau Export w)

Radler v
Colabier w;
Radler Alkoholfrei (0.5 [) (w)

Weizen-Radler (0,5 1) w)

Faisch gezapﬂe Biete

3,50€
3,50€
3,30€

3,30€

Hefeweizen (Nurim Sommer) (0,5 1) (w)

Haschenbiete

Hefeweizen (0,5 1) (v)
Hefeweizen Dunkel (0,5 1) (w)

Kristallweizen (0,5 ) «w)

Pilsner Alkoholfrei (0,33 1) w

Hefeweizen Alkoholfrei (0,5 1) w)

041l
4,40¢€

4,40¢€
4,00¢€

4,00€

4,50€
4,80€
5,10€

5,10€
510€
5,10€
510€
3,80€
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Oﬁ[ene Weine

WeiBweine

Grauer Burgunder (Oberkirch) (12)
Riesling trocken (Weingarten) (12)
Weissburgunder (Baden Kraichgau) (12)

Grasevina Kutjevo (Kroatien) (12)

Rotweine

Nero d’ Avola (/talien) (12)

Spatburgunder Rotwein
trocken (Kappelrodeck) (12)

Spatburgunder Rotwein
halbtrocken (Kappelrodeck) (12)

Peljesac halbtrocken (Kroatien) (12)

Plavac trocken (Kroatien) (12)

Rosé

Spatburgunder
WeiBherbst (Kappelrodeck) (12)

Heitlinger Rosé (Kreichgau) (12)

\§

0,251
0,251
0,251
0,251

0,251
0,251

0,251

0,251
0,251

0,251

0,251

5,90€
5,90€
5,90€
5,90€

5,90€
5,90€

5,90€

5,90€
5,90€

5,90€

5,90€




j/asc/zenweine

Weilweine

Auxerrois (Weingarten) (12)

Rotweine

Nero d’ Avola (italien) (12)

Plavac Dingac (Kroatien) (12)

Spatburgunder Rotwein (:2)

Grauer Burgunder (Oberkirch) (12)

Riesling trocken (Weingarten) (12)

Grasevina Kutjevo (Kroatien) (12)

0,751
0,751
0,751
0,751

0,751
0,751
0,751

Weinschorle

Schorle, weiB Riesling (12
Schorle, rot (12
WeiBherbstschorle (:2)
Rotwein-Cola 7 s 12)

\§

0,251
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€

25,90€
24,90€
25,90€
26,90 €

24,90€

26,90 €
25,50€
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Kenntlichmachung

(1)

2
3)
(4)

(5)

6)

(7)

(8)

Q)
(10)
(11)
(12)
(A)
(@)
(G)
(H)
()
(W)

.mit Phosphat’

,geschwefelt’
,geschwarzt’

,mit
Konserviernungsstoff’

Sit

Gescmacksverstarker’

it
Antioxidationsmittel’
.mit Farbstoff"

it
SuBungsmittel(n)’

,coffeinhaltig”
,Chininhaltig”

Beispiele ftr Lebensmittel, die
diese Zusatzstoffe enthalten
Ronnen
Bruhwurste, Kochschinken

Anmerkung. Eine Kenntlichmachung ist nur
bei Verwndung in Fleischerzeugnissen vorgeschrieben

Essig, Trockenobst ( z.B. Rosinen) Kartoffelerzeugnisse,
Meerrettich

schwarze Oliven

Lachsersatz, Feinkostsalate (Fleischsalat, oder
,konserviert” Kartoffelsalat), Mayonnaisen,
Sauserkronserven (Essiggurken, Rote Beete),
Kase, Anchosen, Fleischerzeugnisse

Gewdrzmischungen, Aromazubereitungen,
Trockensuppen, Fleischerzeugnisse, SoBen, Wirzmittel

Trockensuppen, Bruhen, Wrzmittel, Schinken

alkoholfreie Getranke (Fanta, Cola), Campari,
Speiseeis Desserts, SoBen, Lachsersatz, Obstsalat
mit Kirschen, Backwaren mit Fuhlung

suB-saure Konserven, SoBen, senf, Feinkostsalate,

Brennwertverminderte Lebensmittel
(zB. Joghurt, Cola-Getranke)

Formfleisch aus geprefBten Vorderschinkenstlcken

Sulfite
Glutenhaltig
Eier
Milch/Laktose
Schalenfruchte
Sellerie

Weizen

Mehl Paniermehl

Butter, Salat-dresing
Mandeln, Pistazien, alle Nusse
Gemusebrihe, SoBen
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